ROSSO FIORENTINO
WW

Qualche anno dopo luscita dellEtrusco nasce il ROSSO FIORENTINO (1990). E stata selezionata un'immagine che,
insieme al vino, rimanesse nella mente dei consumatori. Questo Cabernet Sauvignon in purezza, pur non essendo un uvaggio
autoctono toscano, presenta tutte le caratteristiche per essere un vino rosso prodotto nella provincia di Firenze, tanto da
chiamare il vino appunto “Rosso Fiorentino”. Come fra le altre cose € il soprannome del pittore Giovan Battista di Jacopo
(1494-1540) che dipinse “L’Angelo musicante” Decanter (4 stelle Highly Reccomanded), Tastings (96/100), Mondo
Weine der Welt (89 punti), Duemilavini 4 grappoli, Luca Maroni (90), Falstaff (90/100), Veronelli 3 stelle Blu 92 punti.

Tipologia  CABERNET SAUVIGNON Toscano 1.G.T.
Uve Cabernet Sauvignon 100%

Vinificazione e affinamento: L'uva viene selezionata e vendemmiata
a mano per prima rispetto agli altri vitigni, con molta attenzione
all'integrita di ciascun grappolo. Prima dellimmissione delle uve
nella diraspatrice, quest'ultime vengono sottoposte ad un'ulteriore
controllo qualitativo grazie all'aiuto di un banco/nastro trasportatore
che permette un'ulteriore cemnita. La vinificazione & con metodo
tradizionale e con limpiego di lieviti selezionati e una lunga
macerazione delle vinacce. Laffinamento & in legno non appena
termina la fermentazione malolattica, infatti il vino viene passato in
barriques di rovere francese e americano da 225 It, dove vi rimane
per circa 15/16 mesi. Mentre I'affinamento in bottiglia & di un minimo
di 6 mesi in locali condizionati.

Colore Rosso rubino intenso con riflessi violacei

Gradoalcolico = 13,5- 14% vol.
Bottighia -~~~ 750ml
Temperaura di servizio 20°
Tenuta 15 anni

allinvecchiamento dall'imbottigliamento

Profumo All'olfatto si presenta con profumi ampi, intensi e variegati nel quale si riscontrano in progressiva successione

note vegetali, speziate, balsamiche e animali.

Sapore La sensazione in bocca € morbida e avvolgente e nel contempo estremamente persistente.



